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VVM 1000.E with 2 independent covers

Boiling kettles MAUTING have been designed for cooking of meat
products and sausages. They are also suitable for utilization in food
industry and high-capacity canteens.

They are characterized by energy saving and reliable operation, au-
tomatic control, simple construction and pleasing design.

CONTROL AND REGULATION SYSTEM

The control unit enables:

e Water temperature sensing and signaling — fixed sensor — ena-
bles cooking depending on water temperature and time.

e Core temperature sensing and signaling — piercing sensor PT 100
— enables cooking depending on core temperature (Delta T).

e Signaling of a running program and program termination.

e Efficient two-stage regulation of the output of heating ele-
ments.

HEATING SYSTEMS

E > electric indirect heating

e Electric heating elements are located in the filling of thermo-oil.

e The system provides for optimal heat transfer.

e Exchange of heating elements can be carried out without oil fill-
ing discharge.

e Regulation system enables two-stage regulation of the output.

G> gas heating / O > oil heating

e By means of efficient gas/oil burners with ventilation

e Heating medium: natural gas, propane-butane, heating oil.

e Combustion chamber is made of refractory stainless steel. The con-
struction supports quality heat transfer and flue gas exhaust.

D > steam heating

e By steam which is blown into the double bottom of the kettle.

e Kettle construction is adapted to the applied steam (low-pressure
steam up to 0.6 bar).

ENERGY SAVING OPERATION

e High-quality kettle and cover insulation prevent undesirable heat
leakage and guarantee required temperature regulation.

e Insulated cover is fitted with special silicon sealing, which provi-
des for kettle sealing-in.

VVM 1000.E + basket
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Varné vany MAUTING

Jsou urceny pro vareni masnych vyrobkl a uzenin. V provedenf kru-
hovém s michadlem jsou urceny pro skvareni sadla, vafeni polévek
a omacek. Jsou vhodné pro pouziti v potravinarské vyrobé a velko-
kapacitnich kuchynich.

Vyznacuji se Uspornym a spolehlivym provozem, automatickou re-
gulaci, promyslenou konstrukci, vysokou kvalitou, dobrou tepelnou
izolaci a dokonalym designem.

SYSTEM RIiZENi A REGULACE

Ridici jednotka umozriuje:

e Snimdni a signalizaci teploty vody — pevné ¢idlo — umoznuje
vareni v zavislosti na teploté vody a casu.

e Snimdni a signalizace teploty v jadfe vyrobku — vpichové ¢idlo
PT 100 — umoZiiuje vafeni v zdvislosti na teploté uvnitf vyrobku
(delta-t).

e Signalizaci probihajiciho programu a ukonceni programu.

e Umoznuje efektivni dvoustupriovou regulaci vykonu topeni.

SYSTEM OHREVU

E > elektricky nepiimy ohfev

e Elektrickd topna télesa jsou uloZena v naplni termooleje.
Tato konstrukce zajistuje optimalni pfenos tepla.

Vymeéna téles bez nutnosti vypoustét termoolej.

Systém ovladani umoznuje dvoustupnovou regulaci vykonu.

G > plynovy ohiev / O > olejovy ohiev

e Pomoci vykonnych plynovych hotdkd s ventilaci.

e Topné médium zemni plyn, propan-butan, topny olej.

e Spalovaci komora je vyrobena ze zaruvzdorné nerezové oceli.
Konstrukce komory zajistuje efektivni pfenos tepla a odtah plyno-
vych spalin.

D > parni ohiev

e Pomocdi pary, ktera je vpousténa do dvojitého dna vany.

e Konstrukce vany je pfizpUsobena pouzité pare nizkotlakd péra
do tlaku 0,6 baru, vysokotlaka para do tlaku 6 bart.

USPORNY PROVOZ

e Kvalitni izolace vany a vika zabranuje nezddoucimu Uniku tepla
a zarucuje udrzeni pozadované teploty.

e |zolované viko, opatiené specidlnim silikonovym tésnénim zajistu-
je utésnénf vany.




VVM 1100.D with pneumatic cover opening
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Kochkessel MAUTING

Die Kochkessel sind fiir das Kochen von Fleisch- und Wurstwaren
geeignet. Sie finden auch Gebrauch in der Produktion von Lebens-
mitteln und in GroBkuchen.

Diese Einrichtungen kennzeichnen sich durch wirtschaftlichen und
zuverlassigen Betrieb, automatische Regulation, optimale Konstruk-
tion, hohe Qualitat, gute thermische Isolation und einen perfekten
Design.

STEUERUNGS- UND REGULATIONSSYSTEM

Die Steuerungseinheit ermdglicht:

¢ Verfolgen und Signalisation der Wassertemperatur — ein fester

Fiihler — ermdglicht das Kochen in Abhangigkeit von der Wasser-
temperatur und der Kochzeit.

e Verfolgen der Kerntemperatur des Produktes — Einstichfiihler
PT 100 — ermdglicht das Kochen in Abhdngigkeit von der Kern-
temperatur (Delta-t).

e Signalisation des laufenden Programmes und des Programmendes.

¢ Eine effektive zweistufige Leistungsregulation der Heizkorper ist
ermoglicht.

ARTEN DER HEIZUNG

E > elektrische indirekte Heizung

e Die Heizkdrper befinden sich im Thermodl.

e Diese Konstruktion ermdglicht einen optimalen Warmeaustausch.
e Der Heizkérperwechsel ist ohne des Olauslassens erméglicht.

e Die Steuerung ermoglicht eine zweistufige Leistungsregulation.

G > Gasheizung / 0 > Olheizung

e Mit Hilfe von leistungsfahigen Gasbrennern mit Ventilation.

e Die Beheizung ist mit Erdgas, Propan-Butan oder Heizdl méglich.

e Die Brennkammer ist aus hitzebestandigem rostfreiem Stahl her-
gestellt und die Kammerkonstruktion gewahrleistet einen wirk-
samen Warmeaustausch und Abzug der Abgase.

D > Dampfheizung

e Mit Dampf, der in einen zweifachen Boden des Kessels geleitet
wird.

e Die Konstruktion des Kessels ist der Dampfart angepasst Nie-
derdruckdampf bis 0,6 bar, Hochdruckdampf bis 6 bar.

WIRTSCHAFTLICHER BETRIEB

e Die perfekte Isolation des Kessels und des Deckels verhindert
dem unerwinschten Entkommen der Warme und gewahrleistet
Instandhaltung der gewiinschten Temperatur.

e Der isolierte Deckel ist mit einer speziellen Silikon Dichtung ver-
sehen, die die Abdichtung des Kessels sichert.

VVM 700.E - atypical model with the built-in regulation
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Marmitas de ebullicion MAUTING

Son disefiadas para coccién de productos carnicos e embutidos.
En la fabricacion circular con agitador es posible derretir manteca,
cocinar sopas o salsas. Son convenientes pos uso en produccion
alimentario y cocinas de gran capacidad. Se particulan con funcio-
namiento muy confiable y de ahorro, regulacién automaética, con-
struccion bien pensada, de alta calidad, bueno aislamiento térmico
y disefo perfecto.

SISTEMA DE CONTROL Y REGULACION

Unidad de control permite:

e Registracion y sefalizaciéon de temperatura de agua — sensor fijo
— posibilidad cocinar segun temperatura de agua o de tiempo
de proceso.

e Registracion y sefalizacion de temperatura en nucleo de pro-
ducto - sensor de pinchazo PT 100 - posibilidad cocinar segun
temperatura en el corazén de producto y también Delta-T.

e Sefalizacion de programa corriente y terminaciéon de programa.

e Eficiente regulacion de rendimiento de calentamiento de dos
grados.

SISTEMA DE CALENTAMIENTO

E > calentamiento eléctrico - indirecto

e Calefactores eléctricos caldean un duplicador con relleno de gli-
cerina.

e Esta construccion permite transmision de calor 6ptimo.

e Cambio de calefactores sin necesidad echamiento de glicerina.

e Sistema de control permite regulacién de rendimiento de calenta-
miento de dos grados.

G > calentamiento de gas / O > calentamiento

de petréleo de calefaccion

e Con quemadores de gran rendimiento y ventilacion.

e Médium de calentamiento - gas natural, propano-butano, petro-
leo de calefaccion, etc...

e La camara combustible es fabricada de acero inoxidable y resis-
tente de calor. Construccion de la cdmara asegura transmisién
de calor efectivo y salida de gases quemados.

D > calentamiento de vapor

e Con vapor, esta introducido a fondo doble de la marmita.

e Construccion de la marmita es adaptada segun tipo de vapor
usado, vapor de baja presion hasta 0,6 bar, vapor de alta presion
hasta 6 bar.

FUNCIONAMIENTO AHORRATIVO

e Aislamiento de la marmita toda impide escape indeseable
de calor.

e Tapa aislada con burlete especial de silicona asegura empaqueta-
dura de la marmita.




VVM 400.E
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BapouHbie koTnbl MAUTING

MpegHasHayeHbl ANA BapKUMACHbBIX NPOAYKTOB M KOMYEHOCTEN.
lMpurogHble Takxe ANA NPUMEHEHUS B MULLEBOM NPOM3BOACTBE
1 6onblmx KyxHsAX. OTnnYarTCs 9KOHOMUYHOW U HAaLEXHON
aKcnnyataumen, aBToMaTUYeCKUM yrnpaBrieHUneM, HeCNOXHON
KOHCTPYKLMEN, BbICOKMM Ka4eCTBOM, XOpoLUuen Tennonsonaumen
1 ngeanbHbIM AU3aNHOM.

Cucrema ynpaBlieHuUsa n perynmnpoBaHus

CucTtema ynpaBneHusi N03BONSET:

e CuuTbiBaHMe M CUrHanNu3auuo TemnepaTypbl BOAbl — NPOY-
HbIA JaTYuK — NO3BONSAET BapKy B 3aBUCMMOCTU OT TEMMepa-
TYpbl BOAbI U BPEMEHMU.

e CuyuTblBaHME 1 CUTHANM3aLuMo TEMNepaTypbl B SApe NpoaykTa
— HakKono4HbIn aatunk PT-100 — no3BonseT Bapky B 3aBUCU-
MOCTW OT TeMNepaTypbl B 4pe NpoaykTa (aenbta T).

e CurHanusauus OercTBylOLLEeN NporpaMMbl ¥ OKOHYaHUE Npo-
rpammbl.

e [No3onseT adpPEeKTUBHYO ABYXCTyNeHYaTylo perynnpoBky
MoLlHocT TOHOB Harpesa.

Cucrtema HarpeBa

9> aneKTpUYECKUN KOCBEHHbLIN Harpes

e TOHbI nomMeleHbl B 3apsage TepMmomacna.

¢ OTa cuctema obecneynBaeT onTUManbHbIN NEPEHOC Tenna.

¢ [osBonsieT 3ameHy TOHoOB 6e3 Bbinycka MacnsaHHON HabuBKK.

¢ CucTtema ynpasrieHusi N03BONAET ABYXCTyNeH4yaToe ynpasne-
Hne mowHocTn TOHOB HarpeBa.

> rasoBbin HarpeB / O> MacnAHHbIN HarpeB

e C NoMoLLb MOLLHbIX Fa30BbIX FOPENoK, 060pyA0BaAHHbIX BEH-
TUNSTOPOM.

e Tonnueo — NPUPOAHLIV ras, nponaH-6yTaH, XUaKkoe TONnBO.

¢ TonoyHasi kaMepa U3roToBfIEHA U3 KapOCTONKON HepxkaBe-
towen ctann. KoHCTpyKumnsa nossonsaeT apPEeKTUBHbBIN nepe-
HOC Tenna v OTTSXKKY AbIMOBbIX Fa30B.

0> napoBow HarpeB

¢ C nomoLbto napa, KOTOpbIN BNycKaeTcs B ABOMHON KOXYX KOTna.

e KOHCTpyKUMs koTna npucnocobneHa ncnonb3oBaHoMy napy
(nap Hu3koro gasneHus go 0,6 6apa).

JKOHOMMUYecKas dKcnnyaTtauus

® Ka4decCcTBeHHasaA n3onduund KoTrna U KpbIWKW npegoTtBpallaeT
HexxenaTenbHOW yTeuyke Tenna u rapaHTUpyeT yaepxKaHue
Tpebyemow TemnepaTypbl.

* M30MnMpoBaHHas Kpblllka obopyaoBaHa cneumanbHbIM CUnu-
KOHOBBIM YMIOTHEHMEM, KOTopoe obecrneynBaeT ynioTHEeHVE
KoTna.

2 x VVM 400.E

Switchboard

VVM 400.EKM -T

VVM 400.G

4 xVVM 400.G



VVM 500.EKM-B

Bottom mixer

Self-supporting construction, stainless steel materials for produc-
tion of food processing machinery.

Perfect design, easy maintenance and sanitation.

Option of either cold or hot water filling by means of hand-ope-
rated valves.

Option of filling by means of electromagnetic valves.

Drain tap 11" or 2".

Kettles with capacities larger than 600! have 2 separate covers.
Option of automatic opening by means of pneumatic drive.
Possibility of individual construction according to client’s require-
ments.

Option of kettle completion with a basket adjusted o mechanical
take-up.

Option of a round-shaped kettle with a mechanical mixer.

The mixer can be manufactured either with the below (B) or upper
(T) drive.

=
KONSTRUKCE

Samonosnéa konstrukce, pouzit nerezovy material pro potravinar-
sky pramysl.

Dokonaly design, snadnd tdrzba a sanitace.

MozZnost napousténi studené i teplé vody pomoci ru¢nich ventild.
Moznost napousténi pomoci elektromagnetickych ventild.
Vypoustéci ventil 1 1/2", nebo 2".

Moznost automatického otvirdni vika pneumatickym vélcem.
Moznost individudiniho provedeni dle pozadavkl zakaznika.
Moznost dodani koSt pro mechanické zavazeni a vyprazdnovani.
MozZnost kruhového provedeni vany.

Moznost dodéni mechanického michadla ke kruhovému provedent.
Michadlo mUzZe byt se spodnim (B) nebo hornim (T) pohonem.

-
KONSTRUKTION

Selbsttragbare Konstruktion, rostfreier Stahl fur die Lebensmittel-
industrie.

Perfekter Design, einfache Wartung und Reinigung.

Einfullen mit Kalt- oder Warmwasser mittels Handventile.
Einfullen mittels elektromagnetischer Ventile.

AuslaBventil 1 1/2" oder 2".

Maglichkeit der automatischen Offnung mittels des pneumatischen
Antriebes.

e Moglichkeit einer individuellen Ausfuhrung auf Kundenwunsch.

Maoglichkeit der Lieferung von Kérben fir mechanisches Fullen
und Ausladen.

Liefermoglichkeit des Rundkochkessels.

Liefermdglichkeit des mechanischen Ruhrwerks fur Rundkoch-
kesselausfuihrung.

Das Rihrwerk kann mit unterem (B) oder oberem (T) Antrieb
versehen werden.

Technical data / Technické udaje / Technische Daten / Datos técnicos
/ TexHu4yeckue AaHHble

Type Capacity Input outside inside
(dm?)  (kw) dimensions dimensions

(mm) (mm)
A B C D a b
VVM300.EKM 300 16 1300 1100 2650 1300 1000 505
VVM400.EKM 400 16 1300 1200 2650 1300 1000 605
VVM500.EKM 500 24 1500 1100 2650 1500 1200 535
VVM600.EKM 600 24 1500 1200 2650 1500 1200 635

CONSTRUCCION

e construccién auto portante, material usado es acero inoxidable
por industria alimentaria.

e Disefio perfecto, mantenimiento y limpieza facil.

Posibilidad llenar la marmita con agua fria y calor con ayuda

de valvulas de mano.

Posibilidad llenar la marmita con valvulas electromagnéticas.

Vélvula de salida 1 1/2" 0 2".

Posibilidad abrir la tapa con cilindro neumatico.

Posibilidad fabricar una marmita individual segun requerimien-

tos de cliente.

Posibilidad suministrar cestos por la marmita.

Posibilidad suministrar la marmita en fabricacién circular sin

o con agitador.

e La marmita con agitador puede tener el propulsion abajo (B)
o arriba (T).

-
KoHcTpyKkuus

e CaMmoHecyLUasi KOHCTPYKLMSA U3 HEPXKABELLNX MaTeEpPUarnos,
onpefeneHHbIX ANs BbiNycka NULLEBbLIX 000pyA0BaHUA.

* MpeanbHbIN U3anH, HECNOXHBIN yX04 1 Ae3nHGeKLms.

* B03MOXHOCTb 3apagKu KOTna XonoAHOW 1 TENON BOAOW.

¢ BO3MOXHOCTb 3apsiikM KOTMa C NMOMOLLbI 351EKTPOMarHUT-
HbIX BEHTUNEN.

e BbinyckHow BeHTUmNb 1 ¥2» nnu 2».

* Y BapoOYHbIX KOTNOB 06BEMOM Gonblie yem 600 nNMTpoB ABe
CaMOCTOSITENbHbIE KPbILLKK.

* B0O3MOXHOCTb aBTOMATM4YECKOro OTKPbIBAHMS KPbILLKU NpK
NoMoLLM NHEBMOLMNUHAPA.

¢ BO3MOXHOCTb MHAMBUAYANbLHOrO UCMOJSIHEHMS MO 3anpocam
3aKasuuka.

¢ BO3MOXHOCTb NOCTABKMN KOP3WH AJ151 MEXaHUYECKOW 3arpy3ku
1 BbIFPY3KW NpoayKTa.

¢ BO3MOXHOCTb KPYroBOro MCNOMHEHNsSI BAPOYHbIX KOTMOB.

¢ BO3MOXHOCTb NOCTABKN MEXaHNYECKON MeLlanku st Kpyro-
BOrO UCMOJTHEHUS.

* Mewanka MoxeT OblTb C HWXKHUM (B) unu sepxHum (T) npu-
BOJOM.




Technické udaje / Technical data / Technische Daten / Datos técnicos / TexHM4Yeckne gaHHble

A B
a b
C
H 1 ' H
Type electro (E) gas (G) steam (D) A B C a b C outflow electro (E)/ elektro / Elekt. / Eléctrico / enekT.
(kw) (kw) (kg/hour) (mm) gas (G) /plyn/ Gas / Gas / ras
VVM 200 12 - 30 1100 1000 950 800 650 480 steam (D) / para/ Dampf / Vapor / nap
VVM 300 16 - 40 1100 1250 950 800 480 outflow / odtok / AbfluB / Desagie / Bbinyck
VVM 300 - 22 - 1400 1550 1000 1100 420
VVM 400 20 - 60 1300 1250 950 1000
VVM 400 - 29 - 1400 1550 1000 1100
VVM 500 24 - 70 1500 1250 950 1200
VVM 500 - 36 - 1500 1550 1000 900 480 6/4"
VVM 600 28 - 80 1700 1250 950 1400
VVM 600 - 43 - 1700 1550 1000
VVM 800 48 - 120 2200 1900
VVM 1000 60 - 160 2200 1250 950 1900 620
VVM 1200 72 - 190 2500 2200 620
VVM 1500 84 - 230 3000 2700 620
MAUTING
Smoking chambers Smoking chambers Air-conditioned
UKM Classic UKM Compact chambers
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